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I’amuse-bouche
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Le velouté de poulet au sherry, oeuf poche et champignons
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Le turbot roti, légumes sautés, petite cannelloni de légumes, sauce thailandaise
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Le supréme de canard roti, cuisses et amandes aux choux
croute de moka et confit de myrtilles
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Le pré-dessert
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L’ondulé croustillant, créme au citron et quetsches pochées légerement épicées
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Les mignardises

/N

10,000

(Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table)
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Le Menu de ’Auberge de I’'I1l

Le foie gras aux différents raisins sur une mousse de topinambours
et tuile au café « Blue Mountain »
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Le noix de coquille St-Jacque, mousseline de panais et caviar,
sauce au champagne
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Le croustillant d’anguille fraiche et fumée,
beignet d’escargot, émulsion au saké et wasabi
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Le filet de chevreuil pané au sarrasin grillé, Kasknepfla au fromage blanc
et champignons sauvages du moment
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Le pré-dessert
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L’ondulé croustillant, créme au citron et quetsches pochées légerement épicées
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Les mignardises
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15,000

(Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table)
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Le Menu
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25,000

(Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table)
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