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I’amuse-bouche
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La croquette de crabe aux abricots, salade de quinoa aux légumes de saison,
consommé de champignons
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Le Saint-Pierre poé¢lé, croustillant de poulpe et d’épinards,
sauce vin blanc au poivre sansho
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Le ragott de queue de beeuf a la bourguignonne, racines frites
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La mousse au citron vert yuzu, streusel au chocolat
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Le vacherin aux fraises parfumé a la verveine
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Les mignardises

/N

10,000

(Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table)
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Le Menu de ’Auberge de I’'I11

Le ragout de foie gras aux raisins en crépe, sauce porto
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Le homard poélé, petit vert et légumes de saison étuvés,
mousse de pomme de terre aux noisettes torréfiées, jus au vin rouge
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Le rouleau de sole, pates aux crevettes sakuraebi,
fleurs de colza et calamars luciole, bouillon de crevettes parfumé aux agrumes
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Le carré d’agneau roti, pissaladiere au ris d’agneau,
croustillant d’épaule d’agneau et son jus a la moutarde
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La soupe aux fraises, accents de mascarpone
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Le soufflé au chocolat, compote de clémentine et sa gelée,
sorbet au Campari
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Les mignardises
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15,000

(Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table)
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Le Menu J1FL
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25,000

(Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table)
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FROMAGES

Les sélection de fromages de saison ¥1,000~
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Le Menu kﬂfl

La variation autour du homard
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L’ormeau et St-Jacque rotie aux poutargue, puree de navet,
parfumée poivre verte et anchois
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Le filet de AMADALI sur un lit de chou et choucroutte 2 la créme de caviar
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Le pied de porc farci au foie gras et la truffe
accompagné de porc roti
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Le pré-dessert
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La péche“Haeberlin”
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Les mignardises

S =2

25,000

Tax 8% , Service 13% non compris  Hlli& {HERL 8% H— b Akl 13%



