Le Menu d’Alsace

Le flan aux moules, les oignons et balsamique,
écume créme parfumée fumée
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Le tartare de thon, salade de lentilles vertes du Puy et carottes
sirop de carottes et glace au “WASABINA
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Le croustillant de laitue de cabillaud et pommes de terre
navet rOti et sauce au vin jaune et navet, parfum de fromage bleu
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Le Pithiviers de beeuf au vin rouge I’Auberge de I'Ill
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I’avant-dessert
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La torche aux marrons style parfait
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Les mignardises
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(Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table)
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Le Menu des Vosges

Le flan aux moules, les oignons et balsamique,
écume créme parfumée fumée
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Le tartare de thon, salade de lentilles vertes du Puy et carottes
sirop de carottes et glace au “WASABINA
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Le croustillant de laitue de cabillaud et pommes de terre
navet rOti et sauce au vin jaune et navet, parfum de fromage bleu
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Le scombre sawara po¢lé, nougat aux agrumes et aux noix,
purée de carottes au cumin, pak-choi confit
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I assiette a la choucrotte "Tout est Bon dans le Porc"
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I’avant-dessert
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Les hassaku macerent dans le sirop glace aux fleurs de sureau a 'effigie de Socata
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Les mignardises
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(Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table)
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