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La salade de fraises et de saumon fumé, glace au fromage de chevre
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Les rouleau de crevettes et d'épices,
gelée de tomates tricolore condiment a la burrata, arébme de basilic
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La daurade poé¢lée sur une polenta crémeuse au safran et chorizo
moules du Mont-Saint-Michel, sauce au vin blanc
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La cotelette de cochon parfumée sauge, sauce cassis a la cannelle
purce de celeri-rave et petite ratatouille
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Le sorbet au litchi et compote de muscat
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La tuile facon cigare, harmonie péche et framboise
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Les mignardises
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(Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table)
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Le Menu de I’Auberge de I’Ill

La bisque de crabe bleu, salade de crabe aux légumes d'été
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La salade tiede de laitue sucrée et de palourdes
salade froide de jambon de Kusakabe et de fromage de Biei
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Le filet de bar sur une créme de courgetti, quenelle de courgette
et soufflé aux fleurs de courgette et aux calamars
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Les noisettes de chevreuil, compote de abricot au sureau
putée d'amandes et spitzle a 'alsacienne
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Le sorbet au litchi et compote de muscat
TAFDINREZ ANy b A F— |

Le mille-feuilles léger a la vanille et noisettes du Piémont
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(Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table)
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Le Menu Haeberlin

Le nem a l'aileron de requin, a Pormeau, et a 'ayu
salade d'edamame, quinoa et concombre caviar d'osciétre
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La tartelette aux aubergine et a Panguill laquée et aromates
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Le rouleaux de sole r6ti sole au beurre d’algues, choucroute crémée et « tamago »
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Le filet d'agneau en habit vert, carottes nouvelles en différentes textures
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Le sorbet au litchi et compote de muscat
FAFDINRET ATy DAL R— ]

Le mille-feuilles léger a la vanille et noisettes du Piémont
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