Le Menu d’Alsace

I’amuse-bouche
TA L uNR—DF BT AT Ly hOFD
Ty alps—RA

Le tartare de thon, croquettes d’avocat au wasabi,
glace au vinaigre balsamique
Y ITaDENENYTEANT T A REWFEO s sy b
INYIaDTA AT Y —LIRZ

Le filet de hexagramme ainame po¢lé sur un risotto d’orge perlé,
Saint-Jacques, confit d’oignon rouge, sauce moutarde violette
TATADKRI L K AZ—FDY—2A
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L’avant-dessert
WMFDOEDLRDLENL—RAEaaTnya buf Bl

Le gateau de patate douce au thé roti hojicha,
accents de pomme, glace au miel d’acacia
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THYT OMEOT A AT U —LTRA

Les mignardises

/N

4,000

(Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table)
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Tax 8% , Service 13% non compris  Hlli& {HEFL 8% H— b 2k} 13%



Le Menu des Vosges

I’amuse-bouche
TA L oNR—DF BT AT Ly hOFY
Ty alps—RA

La laitance meuniére aux boutargue, ragout de navet, cappuccino au thym
NTAIDEDLHFDOL=T)V DT T — ZA LRKDOHTF—/

Le Saint-Pierre poé¢lé, croustillant de poulpe et d’épinards,
sauce vin blanc au poivre sansho
MEAORT L RO ED Y —A - Ty T T
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I’aumoniere de beeuf, carottes rapées au fromage, sauce au poivre vert
74 VHORY LEZ VI NDF—F=T—)L
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I’avant-dessert
WMFOEDLRDLENL—RAEaaTdya bufEil

Le vacherin aux fraises parfumé a la verveine
HIF-XDOT 7> 2Ty Tzl TzlXOFD

Les mignardises
N

7,500

vxT7BTToT LY

AA VT 4 w22 T T 75 EEN
+ 1,000

(Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table)
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FROMAGES

Les sélection de fromages de saison ¥1,000~
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