Le Menu d’Illhaeusern

Le saumon confit, salade de lentilles vertes du Puy,
sabayon au crémant d’alsace
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Le flan au céleri-rave, bisque de crabe, mousse de cidre,
croque-monsieur au crabe, pointes de patate douce
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Le filet de maquereau sawara r6ti, jus a 'oignon
purée de pommes de terre aux ceépes, oignons pécoros et cepes confits,
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L’épaule de beeuf Wagyu a la bourguignonne,
betteraves, chrysanthémes shungiku et Comté
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I’avant-dessert
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La créme poire et vanille parfum spéculoos I’Auberge de I'Ill
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Les mignardises
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(Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table)
TN TR LA =2 — 2 RBBEOR FEWN



Le Menu de I’Auberge de I’Ill

La ballotine de caille au foie gras et aux truffes
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Les crevettes taka-ebi poélées, panais, noisettes du Piémont, jus a I'estragon
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Le filet de turbot roti au potiron, a 'orange et aux moules
—fEppER O T ¢ —
BRF v, Lot I DL —VH

Le filet de chevreuil poclé, poire pochée au vin et aux épices,
galette de semoule griespflutta croustillante, champignons sautés
TVRERDORT L T 7T ADaR—
NAIEDELTVy FEHEDY T —

I’avant-dessert
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La tarte tatin tiede aux pommes,
creme double et sabayon au Pommeau
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(Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table)
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Le Menu Haeberlin

Le tartare de filet de truite marinée a la betterave,
créme citronée a la vodka et caviar
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Le St-jacque poélé et de pates fraiches, pousses d’épinards aux truffes
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Le ragout de homard bleu a 'orge perlé et au pied de porc
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Le feuilleté de pigeon au chou et aux truffes
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I’avant-dessert
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La tarte tatin tiede aux pommes,
creme double et sabayon au Pommeau
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Le Menu kﬂfl
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(Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table)
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