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L’amuse-bouche
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L’émietté de tourteau aux herbes, salade mangue et carotte aux noix de cajou
sorbet coco au cutry vert
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Le confit de truit et condiment d’ail noir et olive verte
puree d’oignon et salade de figues
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Le filet de veau roti, sauce malsara
gratin de macronis au blue et fricassée de pieds blues et petite pois
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Le pré-dessert
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L’Irish Coffee en fausse tasse, sabayon au Whisky pur malt
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Les mignardises
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(Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table)
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Le Menu de ’Auberge de I’'I11

Le homard carbonara aux pate
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La noix de ris de veau au viennoise, aux asperges blanche et morilles fraiches
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Le bar cuite légerement laquée, raviole de laitue et gambas
sauce épicée au lait de coco
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Le tournedos de pigeon au chou et aux truffes
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Le pré-dessert
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L’Irish Coffee en fausse tasse, sabayon au Whisky pur malt
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Les mignardises
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(Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table)
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(Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table)
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FROMAGES

Les sélection de fromages de saison ¥1,000~
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La variation autour du homard
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L’ormeau et St-Jacque rotie aux poutargue, puree de navet,
parfumée poivre verte et anchois
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Le filet de AMADALI sur un lit de chou et choucroutte a la créme de caviar
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Le pied de porc farci au foie gras et la truffe
accompagné de porc roti
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Le pré-dessert
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La péche“Haeberlin”
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