Le Menu d’Illhaeusern

L’amuse-bouche
saumon de Tasmanie, tartare de papaye, accents de chou-fleur
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La salade d’asperges blanches a 'ceuf poché, sauce aux morilles
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La daurade kinmedai poélée en crotite a la boutargue,
ragott de fleurs de colza et de calamars luciole, sauce vin blanc au nuoc mam
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Le confit d’épaule de porc, chausson aux pommes de terre et au comté,
purée de topinambours, sauce au vin rouge aux pruneaux
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I’avant-dessert
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Le tarte au chocolat I’Auberge de I'Ill
Faalb—hoHE A=V a - K- UIVE

Les mignardises

/N

10,000

(Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table)
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Tax 10% , Service 13% non compris Bk HEBL 10% ¥ — & 2# 13%



Le Menu de ’Auberge de I’'I11

Les langoustines, Saint-Jacques et moules
a la pomme verte et au curry, salade d’herbes
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L’ceuf en meurette style Auberge de I'Ill, version 2020
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La mousseline de grenouilles Paul Haeberlin — spécialité de I’Auberge de I'Ill
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Le carré d’agneau roti,
mille-feuille de pommes de terre et de 1égumes, style Baeckeoffe
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I’avant-dessert
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Le tarte au chocolat I’Auberge de I'Ill
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Les mignardises
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15,000

(Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table)
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Tax 10% , Service 13% non compris Bk HEBL 10% ¥ — & 2# 13%



Le Menu Haeberlin

Les langoustines, Saint-Jacques et moules
a la pomme verte et au curry, salade d’herbes
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L’ceuf en meurette style Auberge de I'Ill, version 2020
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La daurade amadai en écailles de pomme de terre, sauce au caviar, choucroute
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Le pied de porc farci au foie gras et la truffe noire,
accompagné de porc Iberico 16ti, sauce Périgueux
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I’avant-dessert
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La péche“Haeberlin”
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Les mignardises

/N

18,000

(Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table)
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Tax 10% , Service 13% non compris Bk HEBL 10% ¥ — & 2# 13%



Le Menu kdfl
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25,000

(Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table)
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Tax 10% , Service 13% non compris Bk HEBL 10% ¥ — & 2# 13%



FROMAGES

Les sélection de fromages de saison ¥1,000~
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Tax 10% , Service 13% non compris Bk HEBL 10% ¥ — & 2# 13%



