
Tax 8% , Service 13% non compris  別途 消費税 8% サービス料 13% 

Le Menu d’Illhaeusern 
 

L’amuse-bouche 本日の一口前菜 
 

L’araigne de mer dans l’araignee タラバ蟹のカネロニとコンソメジュレ カリフラワーのエスプマ 
 

Le ‘SAWARA’ sauté, ragoût d’encornet farcie à l’encre de seiche 

sauce beurre blanc aux algues 鰆のソテー 剣先烏賊のイカ飯 あおさ海苔のソース・ブールブラン 
 

Le suprême de canard ‘TAKIGAWA’ rôti et son jus aux pain d’épices 

endive farce et compote de myrtilles  滝川産鴨胸肉のラメル アンディーブのファルス ミルティーユのコンポートとパンデピスの香るジュ 
 

Le pré-dessert プレデセール 
 

Le feuilleté de marron glacé, glace au rhum 自家製マロングラッセのパイ包み ラム酒の香るアイスクリーム添え 
 

Les mignardises 小菓子 
 
 
 
 

10,000 
(Veuillez choisir le même menu pour tous les convives à votre table) テーブルごとに同じメニューをお選びください 



Tax 8% , Service 13% non compris  別途 消費税 8% サービス料 13% 

Le Menu de l’Auberge de l’Ill 
 

La variation autour du canard de Lande, foie gras et pomme ランド産鴨とフォアグラのヴァリエーション 林檎のアクセント 
 

Le ragoût de homard et de moules sur un risotto d’orge perlé  

au bouillon de girolles et estragon オマール海老のラグー 的矢産ムール貝と大麦のリゾット エストラゴンの香るジロール茸のブイヨン 
 

La daurade rôtie aux cèpes et petit nem 天然真鯛のロースト セップ茸の鱗見立て 2種のソース 小さなネムを添えて、、、 
 

Le filet de chevreuil cuit à l’étuvée en habit vert  

et bubbespitzle à l’alsacienne  蝦夷鹿のアビヴェール 洋梨のコンポートとブベスペッツレ 
 

Le pré-dessert プレデセール 
 

Le feuilleté de marron glacé, glace au rhum 自家製マロングラッセのパイ包み ラム酒の香るアイスクリーム添え 
 

Les mignardises 小菓子 
 
 
 
 
 
 

15,000 
 (Veuillez choisir le même menu pour tous les convives à votre table) テーブルごとに同じメニューをお選びください 



Tax 8% , Service 13% non compris  別途 消費税 8% サービス料 13% 

Le Menu 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

シェフおまかせコースシェフおまかせコースシェフおまかせコースシェフおまかせコース 

 
 アルザス本店のスペシャリテ、季節の食材をお楽しみいただく シェフお勧めのコースです 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

25,000 
(Veuillez choisir le même menu pour tous les convives à votre table) テーブルごとに同じメニューをお選びください 

  

 

 



Tax 8% , Service 13% non compris  別途 消費税 8% サービス料 13% 

FROMAGES 
 

Les sélection de fromages de saison              ¥1,000~ フランス産チーズ 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Tax 8% , Service 13% non compris  別途 消費税 8% サービス料 13% 

Le Menu 

 

 

L’araigne de mer dans l’araignee et caviar タラバ蟹のカネロニとコンソメジュレ カリフラワーのエスプマ キャビア添え 
 

La soupe de perdreau en‘Souvaroff’ ＜オーベルジュ・ド・リルのスペシャリテ＞ 山鶉のスープ‘スヴァロフ’風 
 

Le St-Jacque poêlé et de pâtes fraîches, pousses d’épinards aux truffes  ＜オーベルジュ・ド・リルのスペシャリテ＞ 天然ホタテ貝のポワレ ピスタチオの自家製パスタとホウレン草のソテー トリュフの香り 
 

La noix de ris de veau et filet de boeuf poêlée 

 ‘Bouchée à la reine’ version 2016 和牛フィレ肉、リ・ド・ヴォー、オマール海老の‘ブッシュ・ア・ラ・レンヌ’ オーベルジュ・ド・リル風 
 

Le pré-dessert プレデセール 
 

La pêche“Haeberlin” 《オーベルジュ・ド・リルのスペシャリテ》 ペーシュ‘エーベルラン’ 
 

Les mignardises 小菓子 
 

25,000 

 

 


