Le Menu d’Alsace

I.’amuse-bouche

Le tartare de thon et de kaki, parfum de tomate,
tuile de racine de lotus
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Les trois champignons et trois quenelles:
maitake, sugitake, champignons de Patis;
saumon, volaille, épicée
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Le Pithiviers de beeuf au vin rouge, sauce aux raisin frais 2019
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I’avant-dessert
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Le clafoutis a la framboise et glace a la vanille
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Les mignardises

/N

4,000

(Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table)
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Tax 10, Service 13% non compris ~ Blli& {HEBE 10% ¥ — & 2k 13%



Le Menu des Vosges

I.’amuse-bouche

Le tartare de thon et de kaki, parfum de tomate,
tuile de racine de lotus

i ffioz s b= bOEFY
VTP EIR O T = A L

Le bortsch glacé de I’Auberge de I'lll au comté
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La mousse soufflée de scombre et de Saint-Jacques, noix,
chou-fleur écrasé, sauce a I'orange
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La caille en crotte de cépes et sa cuisse a I'alsacienne, sauce madere
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I’avant-dessert
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L’harmonie de chataignes et d’oranges mandarines, style Mont-Blanc,
glace a 'armagnac

R & EMON—FT=—
TN =X% I DT ART J—LIRA

Les mignardises

/N

7,500

(Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table)
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