Le Menu d’Alsace

L’amuse-bouche
Les sardines marinées fagon Auberge de I'lll
sur une mousseline de pommes de terre au thym
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La gelée de poulet fermier et de palourdes au xéres,
mousse de fenouil, salade de racines
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Le r6ti de rascasse kinki farci au crabe des neiges et aux champignons,
accompagné de son bouillon et de polenta au parmesan
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I’avant-dessert
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L’assiette de fraises marbrée fagon Auberge de I'll
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Les mignardises
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(Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table)
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Le Menu des Vosges

L’amuse-bouche
Les sardines marinées fagon Auberge de I'lll
sur une mousseline de pommes de terre au thym
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La gelée de poulet fermier et de palourdes au xéres,
mousse de fenouil, salade de racines
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Le scombre sawara roti, sauce sétoise,
purée de fleurs de colza, olives panées, calamars luciole sautés, couscous
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Le confit d’épaule de porc au romarin, navets rotis et en siiri rilewe,
croquettes de pied de porc, compote de mandarines
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IL’avant-dessert
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L’assiette de fraises marbrée fagon Auberge de I'll
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Les mignardises
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(Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table)
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