
Le Menu d’Alsace 
 

 

 

La mousse d’oignons blanches, 
tomate caramélisée au miel, parfum de thym 

新玉ねぎのムース 

トマトと蜂蜜のカラメリゼ タイムの香り 

 

Les artichauts à la barigoule, poulpe et olives, légumes de saison marinés 

フランス産アーティチョークのバリグール風 

蛸とオリーブ 季節野菜のマリネ 

 

Les crevettes amaebi à l’avocat, salade de courgettes, 
gaspacho aux amandes et aux épices 

甘海老とアヴォカド、ズッキーニのサラダ仕立て 

アーモンドとエピスのガスパチョ 

 

Le tachiuo cuit à la vapuer, sauce marinière 
nems aux carottes, moules et abricots, pafum macha 

太刀魚のヴァプール ソース・マリニエール 

南山園さんの西尾抹茶の香る人参とムール貝、 

三河味醂でコンポートにしたアプリコットのネム 

 

L’avant-dessert 

プレデセール 

 

La tarte à la rhubarbe à l’alsacienne, glace à la lavande 

アルザス風ルバーブのタルト ラベンダーのアイスクリーム 

 

 

Les mignardises 

小菓子 

 

     4,500 消費税・サービス料 13%別 
     5,593 消費税・サービス料 13%込 

 
 

 (Veuillez choisir le même menu pour tous les convives à votre table) 

テーブルごとに同じメニューをお選びください 



Le Menu des Vosges 
 

 

La mousse d’oignons blanches, 
tomate caramélisée au miel, parfum de thym 

新玉ねぎのムース 

トマトと蜂蜜のカラメリゼ タイムの香り 

 

Les artichauts à la barigoule, poulpe et olives, légumes de saison marinés 

フランス産アーティチョークのバリグール風 

蛸とオリーブ 季節野菜のマリネ 

 

Les crevettes amaebi à l’avocat, salade de courgettes, 
gaspacho aux amandes et aux épices 

甘海老とアヴォカド、ズッキーニのサラダ仕立て 

アーモンドとエピスのガスパチョ 

 

L’ainame poêlé, façon tajine, 
croquette à la merguez et aux olives, parfum d’agrumes 

アイナメのポワレ タジン風 

メルゲーズとオリーブのクロケット 柑橘の香り 

 

Le filet de lapin ‘Marengo’, 
plat inspiré par la recette du cuisinier de Napoléon lors de la bataille de ‘Marengo’, 

avec oeuf frit et mousse de crevettes 

フランス産仔ウサギと海老のムースのマレンゴ風  

 

L’avant-dessert 

プレデセール 

 

Les litchis et mousse au crémant d’alsace, parfum d’herbes 
ライチとクレマンダルザスのムース ハーブのアクセント 

 

Les mignardises 

小菓子 

 

     7,500 消費税・サービス料 13%別 
     9,322 消費税・サービス料 13%込 

 
 (Veuillez choisir le même menu pour tous les convives à votre table) 

テーブルごとに同じメニューをお選びください 


