Le Menu d’Illhaeusern

I’amuse-bouche

Le tartare de thon et de kaki, parfum de tomate,
tuile de racine de lotus
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La crépe au sarrasin au crabe, a la pomme et aux noix,
ceufs brouillés au corail de crabe, oursins
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La mousse soufflée de scombre et de Saint-Jacques, noix,
chou-fleur écrasé, sauce a I'orange
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Le supréme de canard de Challans r6ti, mousse de canard aux champignons,
sauce aux chataignes
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I’avant-dessert
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Le Saint-Honoré aux figues, glace a la vanille
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Les mignardises
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10,000

(Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table)
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Le Menu de ’Auberge de I’'I11

La variation autour du canard, foie gras et pomme
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La langoustine poélée, cuisse de lapin, purée de carottes, bouillon japonais
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La daurade rétie, raviole de potiron et de tourteaux
sauce vin blanc aux oursins
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Le filet mignon de veau poélé, purée de chataignes parfumée a la vanille,
petits oignons glacés
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I’avant-dessert
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Le Saint-Honoré aux figues, glace a la vanille
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Les mignardises
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(Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table)
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Le Menu Haeberlin

Le carpaccio de coquilles Saint-Jacques
mousseline de chou-fleur, caviar
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Le homard et la betterave en différentes textures, jus de crustacés parfumé a
I'Akvavit et raifort
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Le filet de sole “Waleska’, bouchée a la reine aux coquillages
sauce vin blanc Riesling
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Le filet de chevreuil r6ti, raviole de panais a la noisette
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I’avant-dessert
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Le caree au chocolat < Grand Cru >, brownies 2 la noix de pecan,
crémeux au caramel et glace au chocolat
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/N

20,000

(Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table)
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Le Menu kdfl
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25,000

(Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table)
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FROMAGES

Les sélection de fromages de saison ¥1,000~
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