Le Menu d’Alsace

La bonite marinée, huile et glace au katsuobushi Classique
— hommage a Kinshichi Shoten —
Et@EE~DF~v—va BO<Yx
IV IEHDFANET AT Y — A

Le croustillant de moules, crevettes et feves en pate filo
condiment de légumes printaniers a la mandarine
L—VH, WELZHLEDT 4 uld
REROALT 4 A b = F Y DFY

Le saumon cerise sakuramasu mi-cuit,
salade de shungiku et d’orange hassaku, sauce hollandaise au miso blanc
ALHREPERIED X 2o FHEN\WIOV T 5
AR DY — 2 « 47 07—

La mousse au jasmin et sorbet au sésame blanc
VXAIVDOL—ALATED Y LN

Le gratin de rhubarbe et de fraises, fagon Auberge de I'Ill
sol-farm SADNWN=T LFHED T T 5 F—YbPa - - UL

Les mignardises

INET

5,500 BB - H— 1 2 13%50
6,836  WHEFL - F— 1 AH}13%iA

(Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table)
F—TATLICRAUA =2 — 2 BB 2 &N



Le Menu des Vosges

La bonite marinée, huile et glace au katsuobushi Classique
— hommage a Kinshichi Shoten —
Et#E~DA~v—Ta BoO~U X
VI VEDAANET A AT Y — L

Le croustillant de moules, de crevettes et de féves en pate filo,
condiment de légumes printaniers a la mandarine
L—NVH, WELZOLTEDOT 4 n@
EWEOa LT 4 AN LY DFED

Les lamelles de daurade pochées, sauce vin blanc au chou-fleur,

beignets de palourdes hamaguri et de shungiku
BROTANDER Y= WY TITV—LATAL DY —A
M EBRFON=

Le caille, pommes de terre et poireaux a la baeckeoffe, spitzle

AR VR, DA HAFTLERTa—ORaTEE ALy L

La mousse au jasmin et sorbet au sésame blanc

X AIVDODL—ARAEHAITED AN

L’orange hyuganatsu marinée, sorbet au Calpis maison, hommage a Socata

AEED~ Y X EHFMUNEAD I NN YA EDF~v— =
Les mignardises

IR

8,500  #BL - H— 1 2k 13%5
10,565  i#BL - H— 2Kk 13%3iA

(Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table)
F—T A TLICALA =2 —ZBROL P EN



Le Menu de ’Auberge de I’'I1l

La compression de foie gras et de rhubatbe, parfum de framboise
accents de framboise et de mascarpone
sol-farm SADNWAN=T LWGDT 4T 7T DAy Ty a
7T R =R AANR =X DT 7 b

Le boudin de homatd, sauce bisque légere,

contfit de lapin, pickles a la moutarde
NI BES—VBEDT =X BUELETEY—R - B2
TGN DA T f T AZ— RO 7 IVA

L’ainame poélé, asperges vertes aux feuilles d’ail,
soubise crémeuse au vin jaune et aux morilles fraiches
TAFTADRI VL ==V DEOEDLV V=T AT I A
Tlyvat—aBLUy Vg —XOA—E—X

Le filet mignon de veau a la provengale, variations sur les artichauts

TNHE—=aEFFET7 0 VA EAR
T—FT 4 Fa—rDTy)o—3

La mousse au jasmin et sorbet au sésame blanc
VY AIDL—ALAITEDY LN

Le tout I'esprit de la profiterole, a la mangue, vanille et notre chocolat

vaag, Uyom—a o wryId—pruar oy he—b

Les mignardises

INET

17,000 w8l - o — & 2Kk 13%51]
21,131 i - 4 — o 2B 13%iA

(Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table)
F—TATLICALA =2 —ZBROL P EN



