Le Menu d’Alsace

Les artichauts a la barigoule, légumes de saison et poulpe marinés

Artichoke barigoule with marinated octopus and seasonal vegetables

I’assiette de volaille a I’alsacienne

Chicken platter, Alsace-style

Le poisson du jour aux légumes de saison, style Auberge de I'Ill

Fish of the day with seasonal vegetables, Auberge de I’lll-style

Le granité de melon, écume 2 la vanille

Melon granita ice with vanilla foam

Le dessert de printemps, harmonie de cerises et de chocolat, accents de prune

Spring dessert: a harmony of cherries and chocolate with accents of prune

Les mignardises

Mignardises

4,000

(Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table)
Guests at the same table are kindly requested to choose the same set menu

Tax 8% , Service 13% non compris  Tax 8%, Service charge 13% not included



Le Menu des Vosges

Les artichauts a la barigoule, légumes de saison et poulpe marinés

Artichoke barigoule with marinated octopus and seasonal vegetables

La mousse d’asperges vertes, giteau de crabe, sauce aux crustacés

Green asparagus mousse with crab gateau and crustacean sauce

Le poisson du jour et légumes de saison, style Auberge de I'1ll

Fish of the day with seasonal vegetables, Auberge de I’lll-style

Le gigot d’agneau de Lozeére r6ti, style brochette, sauce basquaise

Roast leg of Lozére lamb, brochette-style, with Basquaise sauce

Le granité de melon, écume a la vanille

Melon granita ice with vanilla foam

La compote d’ananas, parfait au citron vert,
écume de sauternes, accents de coco

Pineapple compote with lime parfait,

Sauternes foam and coconut accents

Les mignardises

Mignardises

7,500

Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table
Guests at the same table are kindly requested to choose the same set menu

Tax 8% , Service 13% non compris  Tax 8%, Service charge 13% not included
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Tax 8% , Service 13% non compris  Tax 8%, Service charge 13% not included
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Tax 8% , Service 13% non compris  Tax 8%, Service charge 13% not included



