Le Menu d’Illhaeusern

Les trois sortes de tomates cerise confites,

tartare de thon, écume de mozzarella, basilic
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La compression de foie gras au chutney de Mirabelle
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Le filet d’aile de raie meuniere,
courgette en fleur farcie, sauce a antiboise
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Iassiette a la choucroute "Tout est Bon dans le Porc"
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I’avant-dessert
75—

La gelée de raisin alsacien ’Auberge de I'Ill
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Les mignardises

/N

10,000

(Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table)
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Le Menu de I’Auberge de I’'Ill

Les crevettes botanebi cuites et crues,
parfumées a la péche et a la verveine
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Le paté en croute aux quatre viandes, comme ’aimait mon pere Paul Haeberlin
pickles de légumes d’été
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Le filet de turbot poélé, croute de citron, sauce champenoise,
“ravioli” de céleri-rave, de crabe et d’oursin, caviar
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La cotelette de pigeon au chou et aux truffes
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I’avant-dessert
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La gelée de raisin alsacien ’Auberge de I'lll
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(Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table)
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Le Menu Haeberlin

Le crabe watarigani de Mikawa-Isshiki farci aux oursins, caviar
S —EEVX VEEENOT L Y— Ry ETRZ

Le ragott d’aileron de requin, lamelles de champignons de Paris aux cépes,
consommé de champignons, parfum de shiso
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Le filet de OKOZE poélée,
sauce bouillabaisse, calamar farci a la langoustine
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L’anguille de Mikawa-Isshiki et canard de Challans sautés,
caviar d’aubergine, sauce au vinaigre de vin rouge
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I’avant-dessert
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La péche“Haeberlin”
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(Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table)
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