Le Menu d’Illhaeusern

Les artichauts a la barigoule, légumes de saison et poulpe marinés

Artichoke barigoule with marinated octopus and seasonal vegetables

Le rable de lapin farci, foie gras, parfum d’estragon,
mille-feuille de radis et de pomme
Stuffed saddle of rabbit with foie gras, tarragon,

apple compote and a radish mille-feuille

Le saumon masu mi-cuit, sauce lait de coco, nem au crabe et aux légumes
Lightly cooked masu salmon

with coconut milk and a crab and vegetable spring roll

Le filet de veau r6ti, quenelle de morilles,
petits oignons caramélisés, purée de petits pois
Roast fillet of veal with green pea purée, morel mushroom quenelle

and caramelized onions

Le granité de melon, écume 2 la vanille

Melon granita ice with vanilla foam

La “fleur” de rhubarbe, bergamote, sorbet rhubarbe-datte

Rhubarb “flower” with bergamot and a rhubarb and date sorbet

Les mignardises

Mignardises

10,000

Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table
Guests at the same table are kindly requested to choose the same set menu

Tax 8% , Service 13% non compris  Tax 8%, Service charge 13% not included



Le Menu de ’Auberge de I’'I11

La tartine de homard, mousse de poivron, pickles d’oignons rouges

Lobster tartine with pepper mousse and pickled red onions

Le foie gras poélé, petits pois a la francaise, salade de radis

Pan-fried foie gras with green peas a la francaise and radish salad

Le filet de rascasse kasago po¢lé, tarte aux fruits de mer et au poulpe,
bouillon de poisson de roches
Pan-fried fillet of kasago scorpion fish with octopus and seafood tart
and rock fish bouillon

L’agneau de Lozére roti, variations autour de carottes nouvelles

Roast Lozére lamb with variations on new carrots

Le granité de melon, écume a la vanille

Melon granita ice with vanilla foam

La “fleur” de rhubarbe, bergamote, sorbet rhubarbe-datte

Rhubarb “flower” with bergamot and a rhubarb and date sorbet

Les mignardises
Mignardises

15,000

Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table
Guests at the same table are kindly requested to choose the same set menu

Tax 8% , Service 13% non compris  Tax 8%, Service charge 13% not included



Le Menu Haeberlin

Le tartare de homard, giteau de mascarpone et de caviar
(plat créé pour les 50 ans de 3 étoiles au Guide Michelin)

Lobster tartare with a mascarpone and caviar gateau
(a dish created for the 50th anniversary of the Auberge’s 3 Michelin stars)

Le ris de veau meuniére, sauce vin jaune,
asperges blanches et ragout de morilles

Veal sweetbread meuniére with vin jaune sauce,
white asparagus and morel mushroom fricassée

Le filet d’omble chevalier poélé, multascha aux écrevisses
et crofiton a I’anguille
Pan-fried fillet of Arctic char with a crayfish maultasche and eel crouton

La cotelette de pigeon Miéral, sauce Périgueux

Miéral pigeon cutlet with Périgueux sauce

Le granité de melon, écume 2 la vanille

Melon granita ice with vanilla foam

La pastilla au chocolat fondant, mangue caramélisée,
glace a la vanille

Fondant chocolate pastilla with caramelized mango
and vanilla ice cream

Les mignardises
Mignardises

20,000

Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table
Guests at the same table are kindly requested to choose the same set menu

Tax 8% , Service 13% non compris  Tax 8%, Service charge 13% not included



Le Menu ﬂ h

Menu carte blanche

Carte blanche menu

Réservation nécessaire

Reservation required

25,000

Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table
Guests at the same table are kindly requested to choose the same set menn

Tax 8% , Service 13% non compris  Tax 8%, Service charge 13% not included



Le Menu d’Illhaeusern
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Tax 8% , Service 13% non compris  Tax 8%, Service charge 13% not included



Le Menu de ’Auberge de I’'I11
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Tax 8% , Service 13% non compris  Tax 8%, Service charge 13% not included



Le Menu Haeberlin
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Tax 8% , Service 13% non compris  Tax 8%, Service charge 13% not included



Le Menu ﬂ h
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Tax 8% , Service 13% non compris  Tax 8%, Service charge 13% not included



