Le Menu d’Alsace
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La terrine de bonite et d’aubergine, salade de taboulé et tuile de gingembre
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La tomate farcie a la provengale, sauce bouillabaisse
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La soupe froide de melon, blanc-manger au pastis
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Le ‘hamburger’ de confit de pastéque parfumé a la verveine,
glace au sel
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Les mignardises
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4,000

(Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table)
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Le Menu des Vosges

I’amuse-bouche
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La salade de lapin fermier aux crevettes
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Le filet d’aile de raie a la grenobloise, bouillon a la citronnelle,
gnocchi de pomme de terre aux coquillages
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La cotelette de cochon parfumée a la sauge, sauce cassis a la cannelle,
purée de céleri-rave et légumes d’été sautés
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La soupe froide de melon, blanc-manger au pastis
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Le cylindre de chocolat au caramel, banane caramélisée a la cannelle,
écume de noix de coco, sorbet au fruit de la passion
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Les mignardises
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7,500
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(Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table)
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FROMAGES

Les sélection de fromages de saison ¥1,000~
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