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Cena Celeste
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Piccolo Antipasti
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Antipasto Misto
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Pesce spada alla siciliana
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Agnolotti dal plin
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Spaghetti con bottarga dalla Sardegna e capesante
PIVT ==X Er LT HENIHD R AT Y 7 4

Agnello arrosto alla cacciatora con verdure di stagione
F¥roum—2+ HFx+t—JE HOBEX
F 720

Manzo Wagyu alla griglia con salsa al pepe verde, salsa verde e verdure di stagione
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Cena speciale dello chef
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Piccolo Antipasti
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Antipasto Misto
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Foie gras saltato e crocchette con salsa masala
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Agnolotti dal plin
TZauyr4 XN F) U~ IEYTHITOEHNGE T 7 44 ~
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Spaghetti con bottarga dalla Sardegna e capesante
PIVT ==X Er LT HENIHD R AT Y 7 4

Manzo Wagyu alla griglia con salsa al pepe verde, salsa verde e verdure di stagione
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