
 
 

 
 

【【【【 Cena Speciale 】】】】     
～～～～    季節季節季節季節ののののシェフおシェフおシェフおシェフお勧勧勧勧めコースめコースめコースめコース    ～～～～        

Starter / Pasta / Fish / Meat / Dessert / with Amuse, Coffee, Biscotti 
 

 

￥￥￥￥10,000.- 
 

前菜前菜前菜前菜 / Starter 

 栃乙女栃乙女栃乙女栃乙女とフォワグラのテリーヌとフォワグラのテリーヌとフォワグラのテリーヌとフォワグラのテリーヌ    
Terrine of  foie gras and strawberries   

パスタパスタパスタパスタ    / Pasta 
 トリュフトリュフトリュフトリュフ香香香香るるるるカルボナーラカルボナーラカルボナーラカルボナーラ    タヤリンにタヤリンにタヤリンにタヤリンに絡絡絡絡めてめてめてめて    

Tajarin Carbonara, truffle flavor         
魚料理魚料理魚料理魚料理    / Fish 

 ずわいずわいずわいずわい蟹蟹蟹蟹とレンコンのとレンコンのとレンコンのとレンコンのクネルクネルクネルクネル、、、、千葉県産地蛤千葉県産地蛤千葉県産地蛤千葉県産地蛤をスープをスープをスープをスープ仕立仕立仕立仕立てでてでてでてで    
Snow crab and Renkon quenelle, clam and fish flavored soup         

肉料理肉料理肉料理肉料理 / Meat     黒毛和牛黒毛和牛黒毛和牛黒毛和牛のののの炭火焼炭火焼炭火焼炭火焼きききき    本日本日本日本日のののの部位部位部位部位でででで    
Kuroge-Wagyu steak 

     
 

ドルチェドルチェドルチェドルチェ（（（（又又又又はチーズはチーズはチーズはチーズ）））） / Dessert or Assorted cheese ～～～～下記下記下記下記よりおよりおよりおよりお好好好好みのドルチェみのドルチェみのドルチェみのドルチェがおがおがおがお選選選選びいただけますびいただけますびいただけますびいただけます～～～～    （（（（本日本日本日本日ののののチーズチーズチーズチーズ 3333 種類種類種類種類盛合盛合盛合盛合せへのせへのせへのせへの変更変更変更変更もももも承承承承りますりますりますります。。。。））））        ・バニラのシブーストとりんごのキャラメリゼ・バニラのシブーストとりんごのキャラメリゼ・バニラのシブーストとりんごのキャラメリゼ・バニラのシブーストとりんごのキャラメリゼ    りんごとミルクのソルべをりんごとミルクのソルべをりんごとミルクのソルべをりんごとミルクのソルべを添添添添えてえてえてえて    
Chiboust and caramelized apple, sorbet of  apple and milk  ・デコポン・デコポン・デコポン・デコポン香香香香るティラミスるティラミスるティラミスるティラミス    エスプレッソのジェラートとエスプレッソのジェラートとエスプレッソのジェラートとエスプレッソのジェラートと共共共共にににに    

Tiramisu with Dekopon flavor, espresso ice cream 

 ※ピスタチオクリームとあまおうピスタチオクリームとあまおうピスタチオクリームとあまおうピスタチオクリームとあまおうのミルフィーユのミルフィーユのミルフィーユのミルフィーユ    甘酸甘酸甘酸甘酸っぱいっぱいっぱいっぱい苺苺苺苺のジェラートのジェラートのジェラートのジェラート添添添添ええええ    ((((＋＋＋＋\\\\500)500)500)500)    
Millefeuille of  strawberry “Amaou” with pistachio cream, strawberry ice cream     （（（（ 8 8 8 8％％％％税金税金税金税金・・・・10101010％％％％サービスサービスサービスサービス料料料料 別別別別    ））））    

8% Tax and 10% Service charge not included.


